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FICHA TECNICA DEL CURSO
Nombre del curso: Composicion de la oferta de pasteleria

Duracién: 15h
Modalidad: Online

Objetivo

e Determinar la composicion y caracteristicas de ofertas de productos de pasteleria
diversas teniendo en cuenta los parametros econémicos y comerciales contemplados
en el sector de la pasteleria.

e Describir todo tipo de ofertas de pasteleria, indicando los elementos que las
componen, caracteristicas y categoria.

Contenido

1. Clasificacion y principios basicos en la creacién de la oferta de pasteleria.
2. Atributos que definen la oferta de pasteleria.

3. Elementos de las ofertas.

4. Variables de la oferta de pasteleria.

5. Principios béasicos para elaborar una carta de pasteleria.

6. Normas para la elaboracion de la oferta de pasteleria.

7. Merchandising y disefo de la oferta de los productos.

8. Estudio de la situacion actual de la alimentacion y salud.

o

. Estrategias competitivas genéricas.

10. Enfoque o segmentacion.
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